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Produktinformation 
Dank seiner hochwertigen, regionalen Herstellung 
und den wertvollen Inhaltsstoffen unterstützt der NUI 
NONI Essig Dein Wohlbefinden auf natürliche Weise –
für mehr Energie, ein starkes Immunsystem und un-
verwechselbaren Geschmack.

Dieser besondere Essig vereint die wertvollen Eigen-
schaften der tahitianischen Noni-Frucht mit der 
feinwürzigen Tiefe eines 8 Jahre gereiften Apfelessigs 
aus Streuobstwiesen. Die einzigartige Kombination 
verleiht Deinen Salaten und Gerichten eine unver-
gleichliche Note – und bringt gleichzeitig die natür-
liche Kraft von Noni und dem Apfelessig mit all ihren 
wertvollen Enzymen, Antioxidantien und Vitalstoffen 
in Deine Küche.

Gönn Dir und Deinen Salaten das Beste – mit dem NUI 
NONI Essig!

Entdecke die perfekte Symbiose aus 25% reinem NUI NONI Püree und 75% Apfelessig aus Streuobstwiesen, 8 Jahre 
gereift. Dieser einzigartige Essig verleiht Deinen Salaten nicht nur eine feinwürzige Note, sondern bringt auch die ge-
ballte Kraft der tahitianischen Noni-Frucht in Deine Küche.

NUI NONI Essig

Anwendung
Ideal für Salatdressings, Marinaden, Saucen, zum Brot-
backen und für erfrischende Getränke.

Vor Gebrauch schütteln, da natürliche Trübstoffe einen 
Bodensatz bilden können. Lichtgeschützt und kühl 
lagern.

Inhaltsstoffe: 25% Noni-Frucht-Püree (Morinda citrifo-
lia), 75% Apfelessig.

Inhalt: 250 ml

Dein Geheimnis für feinwürzige Salatkreationen!

Erlebe den einzigartigen Geschmack von unserer 
Produktneuheit dem NUI NONI Essig – mit der 
Kraft der tahitianischen Noni-Frucht und Äpfeln 
aus Streuobstwiesen für eine gesunde und aroma-
tische Küche.

vegan Made in Austria Premium Qualität 100 % natürliche Inhaltsstoffe


